Bucheiro Ruby
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Douro Portugal

Touriga Franga, Tinta Barroca en Tinta Roriz

De gisting vindt plaats in kleine stalen fusten
(inoxvaten) onder constante temperatuurcontrole.
Voordat de gisting definitief wordt gestopt gaat
men de wijn (porto in wording) verschillende
keren klaren en telkens kleine hoeveelheden “wine
brandy” ( brandewijn, ‘eau de vie’op basis van
wijn) toevoegen tot op het moment dat men de
gewenste smaak, zoetigheid heeft bekomen.

Ruby atkomstig van meerdere jaren ( oogsten ).

19,0 vol.

De Ruby van Bucheiro ligt niet op vaatjes. De
porto rijpt op inox om de frisheid van de porto te
behouden en zo het accent volledig op het fruit te
leggen.

Zuiver, helder en uiteraard de typische
“Rubykleur”. Heeft ook een typische “’vinosity “
(wijnsmaak) en deze Ruby leunt dan ook zeer
sterk aan bij een wijn. Deze wijnsmaak wordt
lichtjes geaccentueerd door een houttoets. Zeer
lange en aromatische afdronk.




